


LES HUITRES

DU GOLFE

Les 6
« Huitres du Golfe n°3 8.10 €
« Huitres du Golfe n°2 8.60 €

« Dégustation de 18 huitres du Golfe
9 huitres n°2 et 9 huitres n°3

LES GRANDES
SALADES

Les 9 Les 12
11.70€ 15.50€
12.60€ 16.80€

2250 €

&

« Salade Caesar Maitre Kanter

Jambon sec, haricots verts,

mesclun, oignon rouge,

émincé de poulet aux épices douces,
tomates cerise, copeaux de parmesan

« Salade de la mer

Maki de saumon fumé, lieu noir fumé,
pané de cabillaud, haricots verts, mesclun,
segments d'orange et pamplemousse,
tomates cerise

« Salade gourmande du Sud-ouest

Foie gras de canard maison, magret fumé,
gésiers confits, haricots verts, mesclun,
tomates cerise

LES ENTREES

16.10 €

16.50 €

19.90 €

» (Eufs mimosa du tavernier

- Assiette de crudités de saison

« Maki de saumon fumé et choucroute

« Tartine provencale, jambon et parmesan
« Salade de chevre miel et lardons

« Foie gras de canard maison aux 4 épices

LEXPRESS
DU TAVERNIER

12.50 €
Uniquement le midi
Hors week-end et jours fériés

490 €
5.10€
6.10 €
7.50 €
7.10 €
14.50 €

Flammekueche classique ou chevre et miel

Piéce du boucher, béarnaise

e OO ————

Verre AOC Cotes de bourg (12.5 cl)

Verre AOC Sylvaner (12.5 cl)
Biere 1664 (25 cl)
Eau minéral (50 cl)

COQUILLAGES
& CRUSTACES
1509 300g
« Crevettes roses 690€ 1250«
« Bulots (env. 200g]) 590 €
« Bigorneaux (env. 200g) 4.90 €
Le demi Entier
» Tourteau mayonnaise 6.80€ 12.90€
« Buisson de grosses langoustines 11.90€ 20.90€
« Homard et sa mayonnaise 14.10 € 27.90€
(selon arrivage)
LALSACE & SON TERROIR
Seule, en entrée ou a partager a lapéritif La petite Lagrande
« Flammekueche classique 6.10€ 11.70€
Lardons fumés, oignons, emmental et creme fraiche
« Flammekueche Maitre Kanter 7.10€ 13.50€
Jambon sec, oignons, munster, tomates cerises,
créme fraiche, emmental, choucroute
« Flammekueche chevre et miel 650€ 1230«
Lardons fumés, oignons, chévre et miel,
emmental et créme fraiche
« Flammekueche saumon et lieu noir 8.10€ 15.90€

Saumon et lieu noir fumés, fondue de poireaux,

emmental et creme fraiche

LES POISSONS

=

« Pavé de merlu, risotto tomates confites
« Fish & Chips de la taverne

« Sole meuniere, pommes vapeur

« Poélée de Saint-Jacques, purée douce
« Dos de saumon, vierge de légumes

« Plancha de la mer
Saumon, merlu, lieu noir fumé et Saint-Jacques

Prix Nets - Service compris. LABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

15.10 €
14.10 €
22.90 €
19.90 €
17.50 €
19.90 €

Photo non contractuelle



LA MER
SUR UN PLATEAU

« Assiette de U'Ecailler
4 huitres du Golfe n°3, 6 crevettes roses,
bulots et bigorneaux

- Plateau de Maitre Kanter
3 huitres du Golfe n°3 et 3 huitres du Golfe n°2,
"> tourteau, 6 langoustines, (mini. 150g] crevettes roses,
bulots et bigorneaux

« Plateau de UEcailler
3 huitres du Golfe n°3 et 3 huitres du Golfe n°2, 2 tourteau
(mini. 150g) crevettes roses,
bulots et bigorneaux

1000/0

« Choucroute Maitre Kanter
Saucisse de Francfort, saucisse alsacienne, poitrine fumée,
jarret de porc

« Choucroute classique
Saucisse de Francfort, saucisse alsacienne, poitrine fumée

1 pers.

« Choucroute royale 20.90€

Saucisse de Francfort, saucisse alsacienne,
poitrine fumée, jarret de porc. Flambée au « Cceur de biéere »

« Jarret de porc braisé
« Choucroute de la mer V/—/??“

Saumon, merlu, lieu noir fumé, Saint-Jacques et beurre blanc

LES VIANDES

« Burger Maitre Kanter

« Cceur de rumsteck, foie gras 4 épices
« Supréme de poulet noir d’Argoat roti

« Tartare de beeuf au couteau

« Andouillette 5A, moutarde a l'ancienne

_ MENU
MAITRE KANTER
Entrée + Plat Entrée + Plat
ou Plat + Dessert + Dessert
17.50 € 22.50€

Assiette de crudités de saison
Flammekueche classique (petite)
Assiette de crevettes roses, mayonnaise

T o

Pavé de merlu, risotto parmesan
Supréme de poulet noir d’Argoat roti
Choucroute classique

[le flottante

Creme brilée a la lavande
Salade de fruits de saison

=

12.90 €

38.50 €

24.90 €

%

18.90 €

14.90 €

2 pers.

39.90 €

17.90 €
17.90 €

iv=Vg

14.80 €
16.90 €
14.50 €
16.10 €
14.90 €

MENU
P'TIT MAITRE L

[]usqu'é]
12 ans |

Plat
Dessert
Soft 20cl
7.90 €

Hot Dog P’tit Maitre

Saucisse de Strasbourg, ketchup,
gratiné a l'emmental. Purée douce

P’tite Flam classique

Pané de cabillaud maison

B o "o —

[le flottante, caramel au beurre salé

Coupe P’tit Maitre
2 boules de glaces et chantilly
Brochette guimauve,
fraise tagada sauce chocolat

LES DESSERTS

« Tarte crémeuse aux framboises
et marshmallow

« Tarte fine aux pommes, glace vanille

« Moelleux chocolat noir et blanc
et glace menthe-choco

« Créeme brilée a la lavande

« Le Gourmand de la taverne
mini moelleux, mini creme brilée, chouquette farcie, et café

« |le flottante caramel beurre salé

LES COUPES
GLACEES

« La melba et marshmallow

« Poire belle Hélene

« Le liégeois : chocolat, caramel ou café
« L'After Eight

« Le Colonel

« La Dame Blanche

2 boules

« Coupe de glaces et sorbets 430 €

Parfums glaces artisanales : café arabica de Colombie,
caramel fleur de sel, noix de coco, chocolat noir, vanille de
Madagascar, vanille rhum-raisin, menthe-chocolat, pistache

Parfums sorbets artisan glacier : citron vert, fraise sengana,
framboise, cassis de bourgogne, péche de vigne, orange cannelle,
mangue

Prix Nets - Service compris. LABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

J
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7.90 €
7.50 €
6.90 €
7.50 €
7.50 €
6.90 €

3 boules

5.20 €



CARTE DES VINS & BOISSONS A
LES COCKTAILS LES VINS BLANCS Verre Btle Pichet  Btle

L'Excentrique 20 cl 4.50 € fod od o o

Nectar d’ananas, sirop de pamplemousse, biére blonde - Saveurs d'Alsace
. La Divine 20 cl 450 € -Riesling AQC % 3.90€ 12.60 € 18.70€

Jus de pomme, sirop de cerise griotte, biére blanche gustave Loren.tz AOC »gww N e 25106

3 » Gewurztraminer . . .

LES BIERES PRESSION Demi Taverne Pinte Gustave Lorentz
ET BOUTEILLE 25t 33ct 50cl . Gewurztraminer AOC 7.20€ 32.60 € 48.90€
« Kanterbrai 310€ 400€ 600€ VendangesTardives - Bestheim
« 1664 350€ 4.60€ 6.80€ Bourgogne
« Grimbergen 390€ 5.10€ 7.60€ -« PetitChablis AOC 5.95 € 19.80 € 29.50€

Blonde, blanche ou rouge Laroche
: Econ b|bere Pur Malt gzgz Vallée de la Loire
« Kronen o'urg ur Malt (sans alcool) : « Sancerre AOC 6.05€ 19.90€ 29.90€
LES APERITIFS Pascal Jolivet

. N « Sauvignon blanc AOC 3.10€ 10.20 €

« Kir Maitre Kanter 12 cl 3.40€ | aime des Echardieres
« Kir Breton 12 cl 2.80€
« Ki A ’ = Verre Btle Pichet Btle

K!r Crémant d'Alsace 12 cl 490€ LES VINS ROSES = 375 el e 7o ol
 Kir Royal 12 cl 7.90 €
+ Martini Bianco ou Rosso 6 cl 5.50 € . Coteaux d'Aix-en-Provence AOC L4LOE 1450€ 20.90 €
« Campari, Suze ou Porto 6 cl 5.50€  Domaine St Julien o
« Pastis 51 ou Ricard 2 cl 3.90€ . Touraine rosé AOC 3.10 € 10.20 €
«Vodka, Gin, Téquila ou Malibu 4 cl 5.50 €  Domaine des Echardieres
« Whisky William Lawson’s 4 cl 5.50 € Verre Bile Pichet Bile
« Whiskey Jack Daniel's 4 cl 6.50€ LES VINS ROUGES 15cl  375cl 50cl 75l
’ iff: ddachhm&agnenm?rzwt :5 ct i ;;8 2 Saveurs d'Alsace g
s rrute de Lhampagne 1sc ' . Pinot Noir AOC Alsace " 510€ 1450€ 16.90€ 24.90€
BOISSONS FRAICHES Hans Schaeffer
» Jus de fruits & Nectars 25 cl 3.20 € Bourgogne & Rhone
« Coca Cola, Coca Cola light ou zero 33 cl 3.60 € -« Cote de Brouilly AOC 4.90 € 15.80€ 23.50€
. Orangina, Schweppes 25 cl 3.40€  Sélection Duboeuf
. Nestea péche 20 cl 340€ -Crozes—Herr_mtage AOC 5.00€ 1850« 28.50 €

. Les Jalets Maison - P. Jaboulet
« Limonade 20 cl 3.00€
« Cocktail de jus de fruits 20 cl 3.50 € Bordeaux
50cl  100cl «Haut Médoc AOC 580€ 1550« 24.90 €
« Vittel 2.90€ 3.90€  Chateau Haut Brignays
« San Pellegrino 290€ 3.90€ -.Lalande de Pomerol AOC 6.95€ 23.00€ 34.50€
La Croix Chaigneau

BOISSONS CHAUDES « Cotes de bourg rouge AOC 3.10 € 10.20€
. Café, Décaféiné, Café noisette 2.00€  Chateau Moulineau £
- Café créme, 3.10€  valiée de la Loire 2
- Double cafe 3.20€ ., chinon AOC 5.20 € 17.10 € 2550€ ;
« Cappuccino maison 3.70€  Domaine René Couly E
« Chocolat chaud 3.50€ «Saint-Nicolas-de-Bourgueil AOC 450€ 13.10€ 21.90 € £
« Thé, infusion 250€ Domaine des Valettes §
« Irish Coffee maison 6.50 € CHAMPAGNE & CREMANT Flite Btle ;
LES DIGESTIFS el ot
« Marc de Gewurztraminer 4 cl 6.90 € .Crémant d'Alsace Brut AOC 4.90 € 2450 € F
« Eaux-de-vie : Mirabelle, Poire, Vieille Prune 4 cl 6.90€  Bestheim _ .
« Cointreau, Grand Marnier, Get 27 ou Marie Brizard 4cl  6.10€ ° ShaTPagne AOC Spécial Brut 7.90€ 49.00 € “
« Cognac VSOP, Armagnac ou Calvados 4 cl 6.10 € ranten b
« Creme de framboise 4 cl 4.00€ s

(*) A base de concentré. - Prix Nets - Service compris. LABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



