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Oeufs bios mayonnaise 5,0¢
0ignons rings sauce tartare maison L% A
Tortillas Guacamole bt e SALADES
Rubergines panées (seion saison) DAt
Planche mixte Serrano, saucisson, tomme B,m€ c,esar : 5 1 ]4’50€
Filet de poulet, tomates cerises, parmesan, croditons, salade, sauce césar maison
- Cobb 14,%¢
APER ITI FS Filet de poulet, tomates, salade, avocat, bleu dAuvergne, oignons rouges, oeuf dur
Brook 14,%¢
] Jambon Serrano, salade, melon, tomates, avocat, oeuf dur
Sprltz (15¢l) Aperol, prosecco, eau pétillante 6’20€ Chevre 13’506
Zumsé (15¢]) Vodka zubrowska, cidre rosé 6’20 € Chevre sur toast, poitrine fumée, salade, tomates, oignons rouges
Whisky () 6,20¢ Salade du jour Voir ardoise
Martini blanc (ec) 4,2¢
Kir vin blanc (15¢l) Cassis, miire, péche 3,4[IE —é PLATS
Kir pétlllant (15¢l) Cassis, mre, péche 4,606 ' —_ — =S s =5 =
Porto rouge (e 4,7 Steakhachrres,seace | | 1 9ot 1
Ricard () 3 Steak haché, oeuf a cheval ites saace 1 =5
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Jupiler 3,50¢ YT R foo =3 5
Biere bouteille
Brooklyn Lager (35,5 cl) ﬁ'zg‘e-' A ¥ .
Grimbergen (33 cl) "_4‘;'56'6'“’ . ﬁf%hz
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Sl e B ’.—_:;-‘:."Ji‘ 2 ﬁr’;:-:” e '_“ otes de Thong Chardonnay st George
Cristalline (s0c) T W T OVInS®ougeS 1§ Venewe  J soumElE §
San Pellegrino (50¢l) = 0 i AOP Ctes du Rhone Le Petit Chapoton rouge _—;'n m;
Perrier 33c) === I e UDE Pinot noir Domaine Eric Loui ﬂ—” 400€
| : :
Eau de Perrier (sucl) — Aop LR S B, 1 T S—
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Buns bios

toutes saveurs

Frites maison
a volleomnte®

| Fritesmaisonavolonts |
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Sy eEEEUTAYiTia T rdiitaTorange, citro P
e,troplca,pome cassis framboise

VIANDE 100%

FRANCAISE
Hachée minute

< BURGERS

Central park 11,%¢
Beeuf, cheddar, tomate, salade, ketchup

Brooklyn 12,
Beeuf, cheddar rouge, poitrine fumée, compotée d'oignons,

sauce barbecue maison

New York Rk
Beeuf, bleu dAuvergne, poitrine fumée, tomates, oignons rouges crus, salade
Manhattan 12,0¢
Portobello pané, cheddar rouge, tomate, salade, sauce brook

Queen$S VA
Poulet pané au panko, cheddar, tomate, salade, sauce tartare maison

Soho 12,0

* Beeuf, cheddar, guacamole, tomates, oignons rouges crus, sauce brook

Times Square: | "

~ Boeuf, tomme de Savoie, compotée d'oignons, galette de pomme de terre,
- ..sauce moutardeaancienne . . - :

-4 = VS

T TR SN SRS SR WTT]

~__ Portobello pané, tomme de Savoie, compotée
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En accompagnement
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FORMULES
rormue BURGER / FISH & CHIPS

Uniquement le midi - Non cumulable avec la carte Atlanville

] 4’00 £

@ Burger au choix + Frites maison OU Fish and chips
© Salade verte
@ Boisson soft OU Biere + 1€ OU Verre de vin + 2€

Formule ENFANT e
© Burger frites OU Nugget's frites
@ Sirop aleau
@ Donut’s OU Glace

DESSERTS
Mousse au chocolat 4,0¢
Panna cotta ol
Salade de fruits frais 4,%¢
Composée selon les fruits de saison
Tiramisu spéculoos 4,%¢
Cheesecake 4,%¢
Tarte aucitron il
Flan nature 3%¢
Café gourmand 6,°¢
Maxi muffins 3.4t
Petit muffins 2.A¢
Cookies o
Donut's 14

www.atlanvillefr

Téléchargez Iapplication Atlanville sur :

© Réalisation Dream me up - Crédits photos : MLG Photographe - Visuels non contractuels - L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



